
 

 

 

 

Parties communes : 
• Installation d’un plexi glass en réception 

• Désinfection du terminal de paiement 

• Port du masque pour les salariés  

• Mise à disposition de gel hydroalcoolique 

• Désinfection des bains à bulles après chaque passage de clients 

 

Pour le dîner et petit déjeuner : 
• Tables et chaises dans le jardin, en terrasse ou dans la salle en respectant les distanciations sociales 

• Possibles en room service 

• L’horaire et la composition de ceux-ci sont définis dès l’arrivée des clients 

• Menu des dîners sur mesure selon les produits disponibles 

• Mise en place de créneau horaires – si besoin – afin de respecter les règles de distanciation 

 

Dans la chambre : 
• Seuls les éléments qui peuvent être désinfectés sont laissés en chambre  

• Protocole de désinfection des chambres strict : boutons, télécommande, poignées désinfectées dès l’entrée  

• Lavage des draps à 90°C 

• Certains équipements sont disponibles sur demande uniquement (mouchoirs, oreillers et couettes supplémentaires…) 


